Lk CARACL

RESTAURANT - BAR

Bon appcll

Le chef Olivier Sébastien
et toute son équipe

vous souhaitent de passer
un agréable moment.




Au Garage, dégustez une cuisine fine,
classique et tendance, composée de
produits frais et de saison.

Les spécialités lyonnaises sont comme
il se doit au rendepus : terrine, salade
lyonnaise, quenelle de brochet, fricassée

de rognons de veau facon Grand
Meer e hu

Le tout sdaccompagne ddun
choisi par notre Echanson Or,
Aurélien Le Meur, également aux
commandes du restaurant.

n Suivemous sur

Spccialilés

“Chel

Salade Caesar<4<. d Or i >g |

Dcgustez notre d¢licieuse
Composée de salade romaine, croustillant de poulet pa
tomate, parmesan, Duf dur
sauce b | danchoi s

Moyenn€l1.500) Grande 17.30)

Le Burger Signature

et ses frites fraiches

Pain aux céréales garni de son tartare

de bRDuf cuit assaisonng k
¢cchalote, coriandre et | u
Cuisson four avec sa tranche de foie gras et roquette.

21.50(Q

Facebook et dg¢gcouvrez |l es secre



Ledntrées

Salade Lyonnaise traditionnelle 9.90q]
Q AOP Saintoseph 2014Reschants- M. Chapoutier 7.9D

Cappuccino de potimarron et chataignes 9.90q]
O AOPCotede-Nuitsvillages 2013 kerres BurgondesDomaindetito8.10J]

Ceviche de lieu jaune, betterave et pomme Granny Smith 11.400Q]
(© AOP Chablg014- ClothildeDavenne.0ad]

Paté en crolte maisonganard & cepes» 12.60q]
O AOP Cotes du Roussillon 201 @anaille ChateaCorneilld.400]

Confit de bDuf, pomme fruit » sel & cr¢cmeux 1290dr ai f o1

AOP HadWédoc 2012 € h a t eAmins Chamaine Vid&leury 7.81)

Ravioles de homard aux épinards et ricotta 16.10q]
O AOP Saif¥éran 2014 Womaine de la cr@enaillet - Richard & Stéphaméartin 7.47)

Foie gras de canard du sud ouest, confiture de figues et violette & toast de pain campagne 17.50q]

O VDN Muscat de Rivesaltes Z6mBriab.50T]

PateBjsottol&gumes

@ Tajine végétarien, cromesquis de légumes de saison, coing & raisins 15.00q]
N O AOP Saint Joseph 20I3eschants M. Chapoutier 80
Ravioles de Royans a la creme de Saint Marcellin 17.90q]
Q AOP Saint Nicolas de Bourgueil 2@Behay Puy- F &-PMorin 7.50)
Risotto crémeux de gambash&tternut 19.90q]

© AOP Chablis 2014ClothildeDavennd.0q]]

gTous |l es plats r¢gpondent aux criteres dad |



LegPoissons

Quenelle de brochet Maison SIBILIA, sauce Nantua & riz sauvage 19.90q]
O AOP Viognier 2013 es granges de MirabelM. Chapoutier 7.@D
Truite de mer confite, compotée de choux et condiments thai 22.400]
AOP Saint Joseph 20I3eschants- M. Chapoutier 8.ap
Cabill aud r ot i -chotltdau ndidlaanacnrdael ,d opuacnea i s 24.300]
O AOP Graves 2013T«e r r 0 i r s Coid des oeqpeBourhé.50]]
M¢cdaill on de | otte au beurre de homard, poel ed0@dcpi n:

O AOP Said¥éran 2014 Bomaine de la cr@enaillet - Richard & Stéphane Martin{j.40

Led/iandes

Tartare de bRuf dd Charolais 180gr dd assai sdh99@ par
«Tartare ou Cc¢csar» P vous de choisirhl
@ AOP Cotes du Roussillon 201 @anaille - ChateauCorneill.400]

Vol aille fermiere b | destragon, confit dd¢ch&058des ¢pi
@ AOP Graves 2011GhatealFerrande - Domaine Castel 8@0

Foie de veaudb88dgréyomesigeodchi s mai son 24.900]

Q AOP Saintoseph 2014Reschants- M. Chapoutier 7.9D

Ar ai gnc¢ e dd e Ch HBatgdn Rassing, gratinlde macaroni 25.100]

O AOP Graves 2011Ghateau-errande - Domaine Castel 8@O0
Souris ddagneau dd330grdd en carbonade, ¢cr agt90@e poml
@ AOP HadWédoc 2012 € h a t éArcens @dmain/idaiFleury.50]]

gTous | es plats r¢gpondent aux criteres dd

Prix net service compris



LesTtomages

Faisselle de fromage blanc moulée a la louche 4.00q]
«Fadon cervelle de Canut, coulis de fsruits rouges, P |l a creme, sucrchh A vou
Saint Marcellin ka Mére Richarch & mesclun Demi 5.50q] Entier 8.00q]

Q AOP Saint Joseph 20IBeschants- M. Chapoutier 8.dpD

Ledouceurs

La fameuse %arte a la praline» & glace vanille Bourbon 7.00q]
é., Liqgueur Amarefdesaronngcl 4.0@]

Minestrone de fruits frais b |l dinfusion de venm20dei ne
é.ﬁ. Get31 2cl 4.0

Tatin de poire, chantilly de mascarpone vanillée 7.700]

é,“. Eau de vie de poire William 2cl@.00

Baba au vieux rhum ambr¢ aux zestes ddagrumes 780chant.i
~  Macchiatovanille 6.50]

ParisBrest comme un éclair, noisettes torréfiées 8.00q]
\§/ ThéNunsheRarl Grey 4.@p
Moelleux au chocolat €acaoBarry* ¢ RDur confiture de | ait, gl adé0dvanill
Q VDN Banyuls 19aM. Chapoutier 8cl 60
«Le Mont Blanc chataigne & poire revisité par Priscilla 8.50q]
é,; IGP CalvadoSChristian Drouin 2cl @00
N%tre Nespresso gourmand . . . 8.50d]
g ACcompagng¢ ddueggecoaf ¢ Nespresso
Notre Champagne gourmand... 16.00q]

Accompagné de son champagne Laurent Perrier Brut 10cl
e'w*Supplémentde9Cm9 u menu dd Le Garage ad

gTous |l es desserts r¢pondent aux criteeres

Prix net service compris



Vd

IVI e n u O ' D é CO uve rteSalade Lyonngise traditionnelle
42000] DeS Save u rgté en cro(ite maison

«Canard & Cepes

Ravioles de homard aux épinards et ricotta Lyo n @I Se -----

Ou Quenelle de brochet Maison SIBILIA
Foie gras de canard du sud ouest Sauce Nantua & riz sauvage
Confiture de figues et violette & toast Ou
______ Foie de veau b | a
Souris ddagneau dd330gr d Gnocchis maison
Ecrasé de pomme de terre
Ou crcat.i
Médaillon de lotte au beurre de homard |
Poélc¢ce ddcgpinards Y2 Saint Marcellin «a Mere Richarc

...... ou
La fameuse %arte a la praline»
& Glace vanille Bourbon
ou
Baba au vieux rhum a
& Chantilly minute

18.90q]

Les creations du YT EEEETIURETIRT

ou Filet de poisson

La peche du jourh
Ou (enfanCde 12 ans)
La sc¢clection du terro Jus de fruits au choix

15.00 Q]




Chaque mois, Alexandre et Christophe vous
proposent une gamme de vin soigneusement

sélectionnés, afin de vous faire voyager a travers

de nouvelles ¢motions
La gourmandise et le plaisir sont au endez

Bonne dégustation !

VinsBlancs
IGP Cotes Catalanes 2(Rdnd & Suave
Roussillon, Canon de Maréchal

AOP Coteaux du Giennois 2Bi4té & Gourmand
Val de Loire, Domaentbenoit

AOP Saintéran 2014&ec & Fruité

Bourgogne, Richard & Stéphane Martin
VinsRouges

AOP Coteslu-Roussillon 20T4nnique & Puissant
Languedoc, ka Canaille ChatealCorneilla

AOP Bordeaux 2014ger & Plein
Bordeaux, Chapoutier

AOP Coéteslu-Rh6ne 201Zharnu & épicé
CotesduRhone, Rlan de Diew Leg\phillanthes
VinsRosés

AOP Cot eaux
Provences, Chatedauclaire

gustativesh

75cl

23.900]

32.0a0]

34.0a0]

25.5a

26.0ad]

31.0a0]

d d Alraiss &é¢mité Pr ovence

23.5a0]

15cl

5.200]

6.500]

7.40

5.200]

5.500]

6.700]

2015

[.e coin
wCavisle

Sélection au verre

Verres vins rouges 15 cl
AOP Saint Joseph 2014

7.900]

Vallée du Rhbne

AOP Cotesle-Nuits Villages 2013
Bourgogne

Verres vins rosés 15l
AOP Coétes de Provence 2015

Provence

Verres vins blancs 15 cl

IGP Viognier 2015
Ardéche

AOP Graves 2013
Bordeaux

AOP Chablis 2014
Bourgogne

8.100]

6.800]

7.400]
5.500]
9.007]



